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L'ECLAT

COTE DES BLANCS - MONTAGNE DE REIMS
I

FRUITE & DELICATESSE

EN QUELQUES MOTS :

Juste équilibre entre la fruité du Pinot noir et la
délicatesse du Chardonnay, nous voulons un rosé
dans la continuité du style maison, tout en finesse.

LE VIGNOBLE :
Cépages : 70 % Chardonnay, 30 % Pinot Noir
Crus : Cuis, Cramant, Oiry, Troissy, Courmas

LA CAVE :

Vinification : Fermentation alcoolique a 17°c
Fermentation malolactique compléte
Elevage sur lies fines en cuves inox
Rosé d'assemblage

Vieillissement : 18 mois minimum
L'ECLAT Dégorgement : 3 mois minimum avant vente
o Dosage : 6 g/l (BRUT)

E MESNIL-SUR-OGER

Format disponible : Bouteille
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